
Tomates
vinaigrette

Sauté de porc
HVE au paprika

Tortis HVE

Yaourt sucré

Madeleine

Coleslaw

Poulet rôti au jus

Pommes de terre
quartiers LOCAL

Rondelé

Ananas frais

Melon

Moussaka VBF

Boulgour

Yaourt aromatisé

Donut’s

Salade mexicaine

Rousties de
légumes

Haricots verts

Brie pointe

Cake aux
framboise

Salade de lentilles,
tomates, concombres

et persil

Marmite de
poisson MSC

sauce crustacés

Purée de brocolis

Petit suisse aux
fruits

Compote 
pomme 

abricot HVE

Menu de la semaine du 01 au 05 juin 2026
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Plat végétarien Produit de saison Réalisé par nos soinsProduit durable



Macédoine à la
mayonnaise et

oeuf

Jambon HVE
sauce oignon

Lentilles
cuisinées

Petit suisse aux
fruits

Fruit frais

Cake tomate et
féta

Aiguillettes de blé
panées

Ratatouille

Cantadou

Compote de
pommes HVE

Salade de pommes
de terre, oignons

rouges vinaigrette

Haché de boeuf
VBF sauce
barbecue

Printanière de
légumes

Saint Paulin

Tarte normande

Melon et jambon
cru

Emincé de poulet
sauce forestière

Duo de carottes
et pommes de

terre local

Bûchette lait
mélange

Faisselle et
dosette de sucre

Duo de saucisson

Colin pané MSC

Gratin de choux
fleurs

Galette bretonne

Yaourt sucré

Menu de la semaine du 08 au 12 juin 2026
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Quiche Lorraine

Cordon bleu de
volaille

Haricots beurre
HVE provencale

Carré de l’est

Flan nappé
caramel

Radis et beurre

Poisson blanc
MSC basquaise

Pâtes

Biscuit Nouba

Entremet vanille

Tomates
vinaigrette

Rôti de porc HVE
aux oignons

Lentilles
cuisinées

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Concombres
vinaigrette

Pilon de poulet
chasseur

Riz

Emmental BIO

Gâteau au
chocolat

Tomates
mozzarella
vinaigrette

Croustillant
fromager

Purée de carottes

Yaourt sucré

Fruit frais

Menu de la semaine du 15 au 19 juin 2026
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Salade verte,
maïs et tomate

Lasagne de
légumes

Mimolette

Mousse chocolat
au lait

Carottes râpées à
l’orange

Saucisse de
Toulouse HVE

Purée de
pommes de terre

Petit suisse sucré

Fruit frais

Surimi
mayonnaise

Paupiette de
veau sauce
barbecue

Blé aux petits
légumes

Medeleine

Yaourt sucré

Melon

Rôti de boeuf
froid et dosette
de mayonnaise

Salade de pommes
de terre façon
piémontaise

Yaourt aromatisé

Brownies

Coupelle de
macédoine,

mayonnaise et surimi

Colombo de
poisson

Semoule

Brie pointe

Compote 
pomme fraise

Menu de la semaine du 22 au 26 juin 2026
En

tr
ée

P
la

t
Ac

co
m

p
a

-
gn

em
en

t
P

ro
d

u
it

s
la

it
ie

rs
D

es
se

rt

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

* 
so

u
s 

ré
se

rv
e

 d
e

 m
o

d
if

ic
a

ti
o

n

Plat végétarien Produit de saison Réalisé par nos soinsProduit durable



Pastèque

Emincé de poulet
sauce aigre

douce

Pommes de terre
quartiers Local

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Concombre, radis
à la creme et à

l’aneth

Raviolis au boeuf

Camembert

Compote de
pommes

Piémontaise

Sauté de porc
HVE Dijonaise

Haricots verts

Petit suisse sucré

Arlequin de fruits
coupelle

Pâté de foie
cornichon

Beignets au
calamar nature

Pâtes

Yaourt sucré

Cake pépites de
chocolat

Taboulé

Rôti de dinde
(froid)

Chips

Cantadou

Yaourt 
velouté 

aux fruits

Menu de la semaine du 29 juin au 03 juillet 2026
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