
Melon

Cordon bleu de
volaille

Pâtes

Laitage du jour

Fruit frais

Concombre
vinaigrette

Saucisse sauce
rougail HVE

Riz

Fromage du jour

Mousse chocolat
au lait

Salade de pommes
de terre, oignon

rouge vinaigrette

Fricassé de
volaille aux

poivrons

Haricots verts

Camembert

Compote de
pommes HVE

Salade de pâtes,
tomates, maïs

mayonnaise

Rousties de
légumes

Ratatouille

Emmental BIO

Liégeois vanille

Haricots verts
vinaigrette

Pavé de poisson
blanc MSC sauce

tomate

Semoule

Bûchette lait
mélange

Éclair au 
chocolat

Menu de la semaine du 06 au 10 juillet 2026
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Plat végétarien Produit de saison Réalisé par nos soinsProduit durable



Pastèque

Lasagne
bolognaises VBF

Yaourt velouté
aux fruits

madeleine

Férié

Radis / beurre

Couscous
boulettes de soja

Semoule

Brie pointe

Beignet fourré

Carottes râpées
vinaigrette

Cheeseburger
VBF

Frites au four

Cantadou

Fruit frais

Salade de riz,
thon et

mayonnaise

Beignets au
calamar sauce

ketchup

Purée d’épinards

Mimolette

Flan nappé
caramel

Menu de la semaine du 13 au 17 juillet 2026
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Cake jambon
fromage

Filet de poulet à
l’Estragon

Haricots beurre

Vache qui rit

Compote pomme
fraise

Repas partagé

Tomates
vinaigrette

Rôti de boeuf VBF
nature

Salade de pommes
de terre façon
piemontaise

Camembert

Liégeois chocolat

Verrines melon,
concombre et  

aneth

Nugget’s de
volaille ketchup

Petits pois

Carré ligueil

Novly vanille

Sortie

Menu de la semaine du 20 au 24 juillet 2026
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Coleslaw

Rôti de Porc HVE
sauce normande

Pommes
rissolées

Yaourt sucré

Galette St Michel

Salade alaska,
tagliatelles, ananas,

surimi et
mayonnaise

Croustillant
fromager

Haricots verts

Camembert

Fruit frais

Pâté de foie et
cornichons

Jambon blanc
HVE froid

Purée de carottes

Fondu président

Liégeois vanille

Carottes râpées
vinaigrette à

l’orange

Raviolis (plat
complet)

Petit suisse sucré

Gâteau au
chocolat

Macédoine à la
mayonnaise

Pavé de poisson
blanc MSC sauce

thym citron

Blé pilaf

Bûchette lait
mélange

Arlequin de 
fruits coupelle

Menu de la semaine du 27 au 31 juillet 2026
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Tomates
vinaigrette

Rôti de porc HVE
froid

Macaronis au
fromage

Emmental BIO

Liégeois chocolat

Concombres
vinaigrette

Pizza au fromage

Frites au four

Galette bretonne

Compote de
pommes HVE

Quiche lorraine

Boulettes de
boeuf strogonoff

Haricots verts

Camembert

Yaourt aromatisé

Celeri rémoulade

Tortellinis ricotta
épinards sauce

tomate

Fraidou

Cake pépites de
chocolat

Melon

Beignets de
calamar nature

Épinards
béchamel et

pommes de terre

Petit suisse aux
fruits

Fruit frais

Menu de la semaine du 17 au 21 aout 2026
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Pizza au fromage

Aiguillettes de
volaille au

paprika

Petit pois

Novly vanille

Madeleine

Sortie

Carottes râpées à
l’orange

Filet de dinde
sauce Marengo

Flageolets

Fromage du jour

Entremets vanille

Salade caesar

Hachis
parmentier

Vache picon

Cake au citron

Taboulé 

Colin pané MSC

Ratatouille

Camembert

Compote 
pomme fraise

Menu de la semaine du 24 au 28 aout 2026
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